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记者 陈涛 王浩然

春节前，有群众向 《今日关注》 栏
目反映，今年1月开始，嘉平镇场镇和月
沱村之间长石港附近路段存在破损的现
象，可能是修建渝赤叙高速公路的工程
车辆压坏的，春节前后是群众出行高
峰，破损的道路给车辆通行带来很大不
便，希望嘉平镇政府能够督促相关单位
尽快维修。如今春节假期已过，群众反
映的破损道路都维修了吗？记者来到嘉
平镇进行了解。

经记者在嘉平镇走访核实，群众反
映的路段是嘉平镇月沱村长塝上社一条
大约200米长的乡村道路，道路尽头居住

了四五户村民。因附近正在修建渝赤叙
高速公路新房子大桥，所以有不少运输
建设材料和工程机械的车辆在此通行，
确实给这条乡村道路造成了损坏。嘉平
镇接到群众反映后，立即与渝赤叙高速
公路施工方进行了沟通、协调，希望能
够尽快维修好这条乡村道路。

据嘉平镇平安法制办工作人员罗建
松介绍，这条路是村民和政府合资修的
一条供村民出行的普通农村公路，因修
建渝赤叙高速公路，一些运载材料、机
械的车辆从这里经过，因车辆较重所以
把路压坏了，遇到下雨天就有泥浆出
现。因为工期原因，过年没有运输车辆
通过，已经把这条路修好了，保证村民

出行质量。同时，工程施工便道也基本
修好了，运输车辆不再往这里走了。

罗建松还表示，由于新房子大桥目
前仍没有完工，运输车辆虽然不再从长
塝上社的这条新路通过，但还是会从新
路前面的道路驶入施工便道。不过可以
确定的是，在新房子大桥完工后，高速
公路施工方仍会按照新的标准把原有的
道路恢复或者重新改道，让群众出行有
保障。

“我们跟施工单位沟通过后就把这条
路硬化了，现在至少出行不带泥，不会影
响老百姓出行了。”罗建松说。据了解，
渝赤叙高速公路在嘉平镇境内长约11公
里，其中有紫荆隧道、蔡家隧道、龙井湾

大桥、新房子大桥和黄桷湾大桥、嘉平互
通等节点工程，施工期间对附近村社的道
路会有一定影响，嘉平镇政府表示，在这
几个节点工程完工后，施工方会按照不低
于原道路的标准进行重建，保证群众的利
益不受损坏。

“整个嘉平境内的渝赤叙高速完成之
后，我们还要对受施工影响的村民进行摸
排，对因工程破坏的道路进行摸排和整
治。”罗建松补充到。

记者随机采访了当地群众，他们对如
今新修的这条农村公路表示满意，“我是
本地人，以前这条路烂得很，我在上面跑
摩托车经常摔倒，现在路面状况好多了。”

经过走访证实，当地多处受到损坏的
道路已经修复，由于施工还将持续一段时
间，希望施工方能够科学制定计划，对损
坏的路面加强巡查、修补。高速公路的建
设能够为地方经济发展注入强大动力，农
村公路是促进乡村振兴的幸福路，高速公
路要建好，农村公路也要维护好。

民生无小事，件件看落实。如果您有
什么烦心事儿、困难事儿，或者对节目有
什么意见建议，可以通过最江津APP和江
津发布、江津融媒微信公众号，登录区融
媒体中心网络问政平台给栏目留言，热线
电话023-47521651。

修建高速工程车压坏乡村道路？记者现场调查

当地群众接受采访

嘉平镇平安法制办工作人员接受采访
施工车辆对公路造成损坏 重修后的公路干净整洁

“以前，我们只做猪肉锅盔，现
在增加了牛肉、红糖口味，为的是
让街坊邻居们尝尝新味道。”黄仕菊
介绍，“我们也得跟上时代步伐，现
在店里还开通了外卖平台，一天能
卖八九百个。”

老食客络绎不绝，外卖单不时
响起，这家锅盔老店还有很长的时
光要走。“要一直做下去，做不动为
止。”黄仕菊笑着说，“以前有食客
说过，希望我们永远都不会老，不
然就吃不到这么好吃的锅盔了。”这

句话，她一直记在心里。
三 十 三 年 ， 足 够 芦 苇 滩 “ 长 ”

出跨江大桥，却没能改变案板前那
双手的温度，刘记锅盔的油香仍在
编织江津人的记忆经纬，这或许就
是街头美食最动人的魔法：用简单
的原料，烙成几代人记忆里的味道。

刘记彭州军屯锅盔地址：三通
街43号附87号

营业时间：6时-22时（9 月-次
年4月）

守得住家乡味 看得见新天地

老川剧院刘记锅盔——

酥到心坎里 香彻三十年
清晨六点，江津几江半岛的街巷还未完全苏醒，老川剧院对面的三通街已飘出阵阵酥香。刘氏夫妇将案板

上的面团重重一摔，飞起的芝麻像跳动的星子，落进滋滋作响的油锅——这是刘记锅盔33年来不变的开场。

1992 年初春，当这对彭州夫妇
支起第一口铁鏊时，长江对岸尚未
立起几江大桥的桥墩。

“那时候我才二十几岁，每天
凌晨五点起来备料，六点开门，手
指都冻得发僵，也要揉透每一团
面。”老板娘黄仕菊回忆。两口子
咬紧牙关，靠着“馅料塞得满满当
当”的实在劲儿，竟让这 4 元一个
的街边小食，渐渐排起了长队，闯

出了名堂。
小店越开越火，但夫妻俩也有

自己的坚持：从开店第二年起，每
年只营业半年。每到 4 月，他们就
会关上店门，回老家陪陪家人，和
老友相聚，9月重新开张。

“钱是赚不完的，生活也要有
张有弛。”这一开一歇之间，不仅
是夫妻俩对传统美食的坚守，更是
一种令人羡慕的生活哲学。

一铲一饼 烙出人生百味

锅盔的制作工艺并不复杂，但
是要把锅盔做好，做到真正的外酥
里嫩，考验的则是制作者每一步的
功夫。

将面皮擀成牛舌状，两次拍打
面皮，抹上油酥，均匀抹馅，卷成
面团，沾上芝麻，擀成面饼形状，
放至铁板，面饼遇热油瞬间绽开细
密气泡，黄仕菊抄起夹子，在金黄
与焦褐的临界点翻面。

“ 火 候 差 三 秒 ， 酥 脆 少 三 分 。
其实不止火候，还有和面的手法、
馅料的配方、翻面的技术，都是我
们的独门秘技”，黄仕菊说道，“这
都是慢慢摸索出来的，我一时半会
也说不上来，可是一上手，自然就
会了。”

正是刘氏夫妇对每一步的精准
把握，才成就了三十多年如一日的

“街坊好味道”。

外酥里嫩 千层饼皮藏玄机

本组图文由见习记者杨雪莹提供

顾客排队购买锅盔

馅料塞得满满当当 店主聚精会神给锅盔翻面 锅盔油香酥脆

街坊好味道——刘记锅盔


